
Le Menu Noel
¥20,000

All prices are subject to 10% service charge.  For inquires about rice-based foods, kindly ask our staff.
For the main dish, you may select your preferred meat course from our two choices.

上記金額に別途、サービス料 10％を頂戴します。入荷の都合により、
メインディッシュのお肉料理は、2種類よりお好みの一皿をお選びいただけます。

メニューが変更となる場合がございます。予めご了承くださいませ。

Amuse-Bouche 
ひとくちのお楽しみ

 Gratin de Petit Tartelette d’Oursins
塩水ウニとマッシュルームデュクセルの

小さなタルトグラタン

Thon Marine et Cote de Veau de Lait Roti Froid facon “Vitello Tonnato”
鮪マリネと冷製乳飲み仔牛背肉のロースト “ヴィッテロトンナート風”

Cremeux de Fraises et Gelee de Rhubarbe Baton de Citron
Glace au Lait a la Verveine

苺とフロマージュブランのクレムー ルバーブのジュレ
レモンバーベナの香りのミルクアイス添え

 Mignardises et Café ou Infusion
小菓子と食後のお飲み物

Medaillon de Lotte au Lard Fume et Foie Gras
de Canard Poele Sauce Vinaigre de Framboise
薄切りベーコンで巻いた鮟鱇とフォアグラのポアレ 

フランボワーズビネガーソース

Filet de Boeuf de “Shinshu” Grille aux Quatre Poivre
“Marco Polo”

信州牛フィレ肉のグリエ 4種の胡椒ソース
“マルコポーロ”
OU 又は

Noisette de Biche Rotie aux Fruits Exotique et Myrtilles
信州産雌鹿背肉のロースト 

トロピカルフルーツとブルーベリーソース

Avant Dessert
小さなデザート


